
 

Ob gut, ob schlecht das Jahr auch sei, 

ein bisschen Frühling ist immer dabei! 

…in diesem Sinne freuen wir uns, 
Ihnen wieder ganz besonders frühlingshafte Leckerbissen anbieten zu dürfen:  

 
zum Starten: 

Kiachl, gegrillter grüner Spargel, 
Burata, eingelegten Schalotten und Kirsch Dressing 

Euro 14,50 
 

CREMESUPPE VOM SPARGEL  

mit Kräutersaitlings Wan Tan und Brunnenkresseöl 
Euro 7,50 

 

 

Bärlauchrisotto 

 mit sautiertem Spargel und Parmesancrunch 
Euro 21,90 

 

Das klassische BÜNDEL SPARGEL 

serviert mit jungen Kartoffeln und Sauce Hollandaise (C,G,L,O) 
Euro 18,90 

 

wahlweise mit: 

Wiener Schnitzel vom Kalb (A,C,G,N) 
Euro 27,90 

gebratenem Zanderfilet (D,G,L,O) 
Euro 27,90 

Wacholderschinken(L,M,O) 
Euro 20,90 

Lady Steak (180g)(L,M,O) 
Euro 39,90 

Erdbeer Becher Maria Theresia 
Vanilleeis/ Erdbeereis/ Erdbeeren / Quarkschaum / Schokosplits 

Euro 9,90 



Gaumen Schmeichler
Beef Tartare

ganz nach Ihrem Wunsch bereiten wir
die Spezialität des Hauses mild oder feurig für Sie zu

(C, M, O)
140 g 220 g

€ 19,90 € 25,90

Gut & Bewährt
Wiener Schnitzel (vom Kalb)

mit Erdäpfelsalat und 
Preiselbeeren

(A, C)
€ 24,90

Cordon bleu (vom Kalb)
gefüllt mit Schinken und Käse

serviert mit Pommes frites
(A, C, G, L)

€ 27,40

klassische Kiachl modern interpretiert
ganz nach Ihrem Gusto 

kombiniert mit 

mit Beef Tatare, eingelegter Schalotte, 
Kräutern, Kapern, Oliven und 

Petersilienpesto 
(A, C, F, G, O, P)

€ 17,90

mit Räucherforelle, 
Apfel-Thymianchutney, 

Ruccola und Honig-Senfsauce 
(A, C, G, M, O, P)

€ 15,90

Schlemmerplatte
für 2 Personen

gebratene Filets von Rind & Huhn, 
dazu kleine Wienerschnitzel vom Kalb, Schweinefilet 

Grillwürstel, saisonales Gemüse, Pommes frites und Reis 
serviert mit Kräuterbutter, Preiselbeeren und 

Trüffelmayonaise
(A, C, G, L, O)

€  68,00



Feine Schmankerl

Rinderfilet (240g) 
Parmesan - Thymian Risotto,

frisches Gemüse aus dem eigenen Garten
 Portwein Demiglace

(G, L, O, P)
€ 44,00

gebratenes Lachsfilet 
auf Limetten-Basilikum-Risotto 

und Portwein-Schaloten
(D, G, L, O)

€ 25,40

Schweinebraten vom Schopf
auf Sauerkraut Junglauch Salat, dazu Rosmarinkartoffel

(L,M,O,P) 
€ 21,90

gebratene Entenbrust
auf gegrilltem Gemüse Asiatischer Art 

mit Kartoffelchips 
(A, L, N, O, P)

€ 23,50

Schweinefilet vom Grill
Butterspätzle, 

saisonales Gemüse von unserem Feld, 
Pfefferrahmsauce

(G,L,M,O,P) 
€ 25,90



Aus dem Suppentopf
Kräftige Rinderkraftbrühe

mit 
• hausgemachten Frittaten
• würziger Milzschnitten
• 1 Stück Kaspressknödel

(A, C, G, L)
€ 6,90

Vitaminbomben
Gemischter Salatteller

(C, M, O)
€ 7,50

Großer gemischter Salatteller
pikant mariniert

dazu 2 Stück Kaspressknödel
(A, B, C, D, H, L, M)

€ 15,90

Knackige Blattsalate(klassisch)
je nach Geschmack serviert mit:

- zarten Hühnerbruststreifen  € 19,90
- Filetsteak vom Rind (180g)  € 26,90

(C, M, O)

Genießen Sie zu unseren Salaten
ein knuspriges Knoblauchbrot

€ 3,90

- Hühnerbruststreifen  € 16,50
- Lachswürfel € 17,50

- Rinderfiletstreifen (120g)  € 18,50
(F, O)

Salatbowl mit Baby Leaf Salaten
mit Edamame, Linsen, braunem Reis, Aprikosen, 

Sonnenblumenkernen und Sanddorn Dressing

gerne mit herzhaftem Toping:



Zeitlose, fleischlose Klassiker

Würzige Kasspatzln mit Röstzwiebeln
(A, C, G, L)

€ 14,90

„Tiroler Knödeltrio“
Rote Beete, Käse, Spinat

dazu Nussbutter und würzige Käsespäne 
(A, C, G)
€ 15,90

Variation von Schlutzkrapfen
in brauner Butter, Thymianschaum, Parmesan & Kräuter

(A, C, G, O)
€ 14,50

Linsendal mit frischem Gemüse
Naanbrot und Gurkenraita

(A, F, L, N)
€ 15,10

abwechslungsreicher Risotto
siehe Saisonempfehlung



Unsere Desserts

Crème Brûlée 
mit Zitronenthymian aromatisiert dazu 

grünes Apfelsorbet 
(A, C, G, O)

€ 9,20

Kaiserschmarrn-Parfait
mit Waldbeerragout 

(A, C, G, O)
€ 8,90

Hausgemachte Kuchen nach Wahl
(A, C, G)
€ 5,20

Portion Schlagsahne
(G)

€ 1,90

Eiskalte Köstlichkeiten 
finden Sie 

in unserer Eiskarte.



Ein Gläschen in Ehren ...

Mrs. Therese
Prosecco, Rosenblüten Limonade und Rosenblätter

€ 8,60

Aperol-Spritz
Weiß-sauer verfeintert mit Aperol und Orangenscheibe

€ 6,90

Hugo
Prosecco, Holunder, frische Minze und 

Zitronenscheibe € 7,20

Lillet Wild Berry
Lillet, Schweppes Russian Wild Berry und Beeren

€ 7,60

Grapefruit-Spritzer
Prosecco, Soda und Monin Grapefruit 

€ 8,60

Garden Gin & Tonic
4 cl Tanqueray Gin, Aqua Monaco Tonic und Basilikumblätter 

€ 11,80

The Classic Gin & Tonic
4 cl Tanqueray Rangpur, Aqua Monaco Tonic,Limette

€ 11,20

Ron Zacapa (4cl) ...
... trifft auf edle Bitterschokolade 

€ 11,30

... kann niemand verwehren!

Hugo 0%
Holunder, frische Minze und 

Zitronenscheibe 
€ 4,90

Rosso Wild Berry 0%
Lyre's Aperitif Rosso, Aqua Monaco Wild Berry 

€ 7,10



Alkoholfreie Getränke
Citro, Orange, Cola 0,30 l € 4,10 0,50 l € 5,60

Apfelsaft, Johannisbeere (O) 0,30 l € 4,30 0,50 l € 5,90

Apfelsaft gespritzt (O) 0,30 l € 4,10 0,50 l € 5,50

Johannisbeere gespritzt (O) 0,30 l € 4,10 0,50 l € 5,50

Soda 0,25 l € 2,20 0,50 l € 4,10

Alkoholfreie Getränke in Flaschen
0,35 l € 4,40

0,35 l € 4,40

0,33 l € 4,10 0,75 l € 6,90

0,20 l € 4,30

0,20 l € 4,30

0,25 l € 5,10

0,35 l € 4,30

Almdudler
Coca-Cola zero (enthält Phenylalaninquelle E951)

Montes Mineralwasser
Fruchtsaft
(Multivitamin, Marille, Mango, Orange ...)

Bitter Lemon/Tonic Water von Aqua Monaco 
Red Bull
Eistee

Jugendgetränke
0,30 l € 3,20 0,50 l € 4,90

0,30 l € 3,40 0,50 l € 5,10

0,30 l € 3,20 0,50 l € 4,90

0,30 l € 3,40 0,50 l € 5,10

Holundersaft mit Leitungswasser

Holundersaft mit Sodawasser

Himbeersirup mit Leitungswasser

Himbeersirup mit mit Sodawasser

Milch (G) 0,25 l € 2,50

€ 4,20

€ 3,00

€ 3,30

€ 4,20

€ 4,40

€ 4,00

€ 4,00

€ 3,50

Warme Getränke
Großer Espresso
Kleiner Espresso
Espresso macchiato (G)

Cappuccino mit Milchschaum (G) 

Latte macchiato (G)

Kaffee verlängert
Koffeinfreier Kaffee
Tee
Hagebutte/Kamille/Schwarz/Pfefferminz/Früchte 

Heiße Schokolade mit Milch (G) € 4,50



0,3 l € 4,50

0,5 l € 5,60

0,3 l € 4,60

0,5 l € 5,60

Flaschenbiere
Zillertal Märzen – edel gereift (A)
goldgelb, voll im Geschmack, herb-frisch, süffig 

Zillertal Weißbier – dunkel (A)
kastanienbraun, frisches, kräftiges Aroma, süffig 

Zillertal Bierspezialitäten (A)
Schwarzbier, Zeller hell, Tyroler Imperial
in der Flasche (nach Verfügbarkeit) 

Clausthaler alkoholfrei (A)
leichter Körper, feinherb 

Weißbier alkoholfrei (A)
Franziskaner 0,5 l € 5,60

Offene Biere
Zillertal Pils – Premium-Klasse (A)
hellgolden, schlank, spritzig, edel gehopft 0,3 l 0,5 l € 5,30

Zillertal Weißbier – hell mit feiner Hefe (A)
fruchtig-frisch, vollmundig, naturtrüb 0,3l 0,5 l € 5,70

Radler (A) 0,3l 0,5 l   € 5,40

Zillertal Radler – naturtrüb (A)
hellgelb und naturtrüb, fruchtig und leicht,
natürlich-frisch 0,3 l 

€ 4,30 

0,5 l   € 5,40

Weizen-Cola (A) 0,3 l 0,5 l € 5,90

€ 4,30 

€ 4,70 

€ 4,30 

€ 4,80 



Offene Weißweine
Grüner Veltliner (O)
Landwein – frisch, spritzig, trocken 1/8 l € 4,40

Chardonnay Classic Weingut Hagn Mailberg (O)
Anklänge von Karamell, fein strukturiert, opulent, 
cremige Textur am Gaumen  1/8 l € 5,30

Weiß gespritzt sauer (O) 1/4 l € 4,30

Weiß gespritzt süß (O) 1/4 l € 4,50

Offene Rotweine
Blauer Zweigelt Tschank (O)
Rubingranat, violette Reflexe, feinwürzig, 
harmonisch am Gaumen, sehr trinkfreudig 1/8 l € 4,50

Cuvée vom Weingut Hagn Mailberg (O)
Zweigelt, Blaufränkisch & Cabernet Sauvignon
fruchtig, elegant, ästhetische Struktur, ausdrucksstark 
mit großem Ausbaupotenzial 

Rot gespritzt sauer (O)

Rot gespritzt süß (O)

Sehr geehrte Weinliebhaber,
gerne können Sie auch direkt an unserem Weinschrank

(neben der Bar) schmökern oder Ihre Flasche Wein
aus unserer Weinkarte wählen!

1/8 l € 5,40 

1/4 l € 4,40 

1/4 l € 4,60
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